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Avaliou-se o efeito de quatro diferentes manejos (M) de solo (M1 - aragéo ¢ gradagem,;
M2 - aragdo, gradagem e subsolagem; M3 - aragdo, gradagem e camalhdo e M4 -
aragdo, gradagem, subsolagem e camalhdo) sobre os sélidos soluveis (SS) e a acidez
titulavel (AT) de frutos de trés genotipos de maracujazeiro (FB 100 — Maguary; FB 200
— Yellow Master; e um hibrido com casca arroxeada que busca as exigéncias do
mercado de exportacdo de frutos in natura, neste trabalho chamado de gendtipo teste —
GT). O experimento foi instalado na regiao nordeste capixaba, na fazenda experimental
do Incaper, municipio de Sooretama. O delineamento foi em blocos casualizados, em
esguema fatorial 3 x 4, sendo trés genotipos de maracujazeiro, quatro manejos do solo e
seis repeticdes. Nos quatro tratamentos, o genotipo GT apresentou 0s maiores valores
de acidez titulavel em compara¢do com as cultivares FB 100 e FB 200. O mangjo M4
foi 0 que proporcionou as plantas melhores respostas em relagdo aos parametros
analisados. As cultivares FB 100 e FB 200 apresentaram, em média, 0s maiores valores
narelacao SS/AT (que variou nesses gendtipos de 2,8 a 3,7), indicando que esses frutos
possuem melhor sabor em relagido aos do gendtipo GT, que apresentou valores em torno
de 2,6, mostrando-se, dessa forma, menos apreciavel para consumo in natura.
Palavras-chave: Maracujazeiro, aragdo, gradagem, subsolagem, camalhdo, relagao
SSAT

()rgﬁo financiador: MCT, FAPES


mailto:biovegetal@terra.com.br;

